Mosiotirie Lo P B
([ Lastellerie 2e M etit enneval

MENU NOEL 2024 ET 17 JANVIER 2025.

PRIX : 95 EUROS/ PERS.

Amuse- bouche de bienvenue.

Foie gras de canard de nos plaines de Limagne /pain de
seigle/mangue.

Pavé de sandre Roti, légumes racines, sabayon au champagne.

Canette des Dombes en duo, le filet réti pithiviers des cuisses au foie
gras, jus des carcasses truffé.

Brillat savarin a la Truffe et verdure

Le finger exotique.
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Francoise eT DiDiER GIGOT

Menu réveillon 2024

Prix : 120 euros /pers

Amuse-bouche de bienvenue

Foie gras de canard de nos plaines de Limagne/pain de seigle /
mangue.

Noix de st jacques en carpaccio.

Paveé de sandre Roti, léegumes racines, sabayon au champagne.

Pause fraicheur

Canette des Dombes en duo, le filet réti, pithiviers des cuisses au
foie gras, jus des carcasses truffeé

Brillat-savarin a la truffe et verdure

Finger exotique.
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Francolse ET DIDIER GIGOT
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